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河 北 承 德 一 只 羊 卖 全 国
夜幕低垂，河北承德丰宁满族自治县坝

上草原“西滩 6 号”星空美宿院里炉火正旺，

果木炭与烤羊的油脂交织形成的混合香气

弥漫夜空。来自北京的游客张克军一行围

炉而立，体验着一种古老而豪放的烤全羊

“采摘式”吃法——不用刀叉，直接上手从烤

架上撕下滋滋作响的羊肉，搭配蘸料、小菜

送进嘴里。

如 今 在 承 德 1500 多 家 饭 店 和 农 家 院

中，这样热闹的场景每晚都在上演。很难想

象，一只烤全羊，不仅“烤”出了令人垂涎的

舌尖盛宴，更“烤”热了承德的文旅，也“烤”

出了年产值 10 多亿元的支柱产业。

舌尖引客

夏去秋来，承德的旅游热度却逐渐攀

升。在丰宁“弘悦”烤全羊总店，总经理刘磊

的电话响个不停，大多是预订周末烤羊宴

的。“游客来承德，主要是冲着两个：一是避

暑山庄、外八庙等世界文化遗产，一是为了

这口儿烤全羊。”刘磊告诉记者。

承德烤全羊的特色，核心在于“采摘式”

吃法与“一羊六吃”的仪式感。食客围着炭

火分六轮品尝不同部位：从酥脆金黄的一吃

皮，到鲜嫩多汁的二吃肉，再到紧实有嚼劲

的三吃排、配以莜面窝窝的四吃腿、焦香入

味的五啃骨，最后以浓郁暖胃的六喝汤收

尾。整个过程如同一次味觉的深度挖掘，充

满了参与感和惊喜。

“这不仅仅是一顿饭，更是一场沉浸式

的文化体验。”来自天津的游客陈明理说，他

特意带家人驱车数百公里来吃烤全羊，就是

为了体验这种大快朵颐的豪迈。

正是这种独特的体验，成功地将游客

“引进来”“留下来”。承德市商务局流通

业发展科李实说，承德全市能制作地道烤

全羊的餐饮门店已超过 1500 家，仅丰宁

一地就有 760 余家。过去，坝上草原旅游

受季节制约明显，如今，烤全羊的腾腾热

气 与 围 炉 欢 聚 的 氛 围 ， 极 大 丰 富 了 旅 游

体验。

在围场满族蒙古族自治县，依托塞罕坝

国家森林公园的生态资源，当地将“围场土

豆”与烤全羊搭配，推出了“薯香羊排”，有效

带动了当地农产品销售。

烤全羊，已然成为承德文旅破局淡季、

拉动消费的“金钥匙”。许多北京、天津的游

客选择周末自驾而来，周五晚上抵达，享用

一顿烤全羊大餐，周六游玩草原或冰雪项

目，周日心满意足地返程。烤全羊有效延长

了游客停留时间至 2.5 天以上，带动人均消

费提升约 40%。

链条富民

烤全羊带来的变化，远不止旅游数据

的攀升，还深刻地体现在群众真切的感受

之中。

在丰宁满族自治县鱼儿山镇牧民赵丰

山的养殖场里，几百只蒙湖杂交羔羊正在悠

闲地嚼食草料。“以前养羊，最愁销路，价格

还得看年色。”赵丰山说，“现在不一样了，我

已经与几家大的烤羊店签了订单，他们指定

要我的羊。一年出栏几百只，价格稳定，心

里特别踏实。”

赵丰山口中的“稳定订单”，源于承德烤

全羊产业向源头延伸的标准化、链条化发

展。产业龙头如弘悦餐饮等，积极推行“公

司+协会+农户”模式，建立稳定的优质羊源

供应基地，对羊的品种、月龄、养殖方式都有

明确要求，以每年能稳定消化 30 万只本地

羔 羊 的 规 模 ，实 现 了 本 地 养 殖 业 的 提 质

升级。

此外，在“中国菌乡”河北省平泉市，当

地的香菇、滑子菇等优质食用菌被开发成

烤全羊的佐餐小菜和特色蘸料，既丰富了

口感层次，又为平泉食用菌产业开辟了全

新的销售渠道，实现了“菌”“羊”共同发展

的双赢局面。配套的莜面、土豆、萝卜等农

副产品需求激增，直接带动了相关种植业，

烤炉定制、木炭供应、物流运输等周边行业

也随之兴起。

据 估 算 ， 承 德 烤 全 羊 产 业 年 直 接 营

业 收 入 超 10 亿 元 ， 其 带 动 的 养 殖 、 种

植 、 加 工 、 物 流 、 旅 游 住 宿 等 全 产 业 链

综 合 效 益 更 为 可 观 ， 还 提 供 了 数 万 个 就

业岗位。

最生动的变化发生在乡村。许多外出

务工的年轻人选择返乡，有的学起了烤羊手

艺，当上了“烤羊师”；有的开起了农家乐，自

己做老板。“在家门口就能赚到钱，还能照顾

老人孩子。”丰宁满族自治县大滩镇坝上磊

子 农 家 院 返 乡 创 业 的 年 轻 店 主 吴 晓 磊 笑

着说。

古法焕新

产业的蓬勃发展，为古老技艺的传承注

入了前所未有的活力。在丰宁满族自治县

职教中心，一场面向烤羊从业者和返乡青年

的烤羊师技能培训正在进行，烤羊协会会长

刘磊正在为大家讲解和分享“一羊六吃”的

烤制技巧和香料配比秘诀。“协会组织技师

免费教，学员学成后推荐到各店工作，手艺

传得越广，产业才越大，大家的饭碗才端得

越稳。”刘磊说。

为了适应规模化发展，承德烤全羊在

保持选用 180 天蒙湖杂交羔羊、果木炭火

慢烤、秘制香料配方等核心工艺的同时，

推动部分环节标准化。例如，对选材、腌

制、火候等关键步骤进行规范，确保不同

门店烤全羊的基本品质。同时，鼓励创新

“一店一味”，在蘸料、搭配、吃法上形成

自家特色。

品牌化建设也在加速。从举办承德烤

全羊美食文化节、京津冀烤羊大赛，到组

团参加各类旅游美食博览会，“承德烤全

羊”的公共品牌形象口碑日佳。一些领军

企业更是将目光投向远方，通过研发锁鲜

技术，推出真空包装的烤全羊礼盒和便携

调料包，让千里之外的顾客也能品尝到地

道风味，实现了“一只羊卖全国”。

“我们的目标，是让承德烤全羊成为代

表一个城市的美食文化符号。”承德市旅文

局副局长王菊说。未来，承德将进一步深化

“烤羊+旅游”“烤羊+文化”“烤羊+电商”的

融合模式，建设集技艺展示、体验互动、美食

品鉴、商品销售于一体的烤全羊文化产业

园 ，让 这 团 传 承 了 300 多 年 的 炉 火 烧 得

更旺。

□ 本报记者 宋美倩

湖北咸宁市咸安区加快构建现代化产业体系——

从 单 点 突 破 到 集 群 共 进
本报记者 柳 洁 董庆森

8 月 5 日，地处湖北咸宁市咸安经济开发区的

湖北精确新能源科技有限公司厂房里，电池盒、电

池盒上盖、新能源塑件三大生产线马力全开，现场

一派繁忙景象。“我们每天都有约 5 万件电池盒和

塑料件发往东风本田、长安汽车、比亚迪等国内汽

车主机厂。”公司公共关系主管李娇告诉记者，上

半年公司已完成产值 3.47 亿元。

近年来，咸安区加快构建“3+N”现代化产业

体系，做大做强装备制造、生物医药、新材料三

大工业优势产业。2024 年机电制造产业集群获

评 国 家 级 中 小 企 业 特 色 产 业 集 群 ；2025 年 装 备

制造产业率先突破百亿大关，68 家规模以上企

业总产值超 100 亿元，同比增长 10.1%；生物医药

产业获评省级创新型产业集群优秀等次并入选

2025 年 省 级 县 域 特 色 产 业 集 群 。 今 年 上 半 年 ，

新 材 料 产 业 产 值 达 8.13 亿 元 ，同 比 增 长 6.71% 。

今年上半年，该区新增规模以上企业 16 家，27 个

预 增 产 值 2000 万 元 以 上 工 业 增 长 点 实 现 产 值

30.22 亿元。

链群协同锻造产业增值“硬核支撑”。集群化

是工业高质量发展的必由之路，在打造汽车零部

件产业链中，咸安以“龙头牵引、配套跟进、补链强

链”为抓手，推动产业从“单点突破”向“集群共进”

跨越。目前已聚集汽车零部件企业 24 家，形成上

游铝基材、冲压模具，中游铸造件、塑胶件，下游充

电桩的完善产业链条。

敏实集团 2021 年落户咸安后陆续完成敏实、

敏能、精确“一拖三”产业布局，产品囊括传统燃油

汽车零部件、国内及出口新能源汽车电池盒零部

件。华劲铝业年产 20 万吨铝锭，为产业链提供坚

实基材支撑，铝基材绿色产业园的建设实现原料

就地供应，构建起“原料—加工—总成”的完整产

业链条。

作为咸安区首个“以投带引”模式落地的重点

项目，湖北美联桥汽车电子有限公司 2024 年 9 月

落户咸安凤凰科创园，2026 年 5 月正式投产，仅两

个月就实现营收 2000 万元。“公司主打汽车热管理

阀类产品，打破了国外技术垄断，现在每个月稳定

交付数万套产品，配套比亚迪、一汽、小鹏等汽车

主机厂。”该公司总经理周正伟告诉记者，项目全

部达产后可年产 500 万套产品，将带动本地汽车电

子配套能力升级。

创新驱动激发产业升级“核心密码”。咸安创

新推出“政聘企用”人才政策，拿出事业编制引进

高端人才，配套 3000 万元区级人才资金池。同时，

当地积极搭建创新平台，今年上半年，咸安（武汉）

离 岸 科 创 园 新 入 驻 企 业 7 家 ，实 现 产 值 8000 万

元。全区规模以上企业研发机构覆盖率从 2024 年

的 29%提升至今年上半年的 77.8%。

优化营商环境创造“优质土壤”。当地针对落

户 企 业 实 行 一 企 一 策 ，及 时 解 决 企 业 急 难 愁 盼

问题。2026 年上半年，全区 3 家企业入选省级制造

业高质量发展专项资金项目；5 家企业获批超长期

特别国债资金，政策红利直达经营主体。

作为咸安返乡创业的代表，湖北盛新宝金属

有限公司专注新能源电池极柱研发生产，从签约

到投产仅用时 75 天。为让企业“拎包入驻、拎机投

产”，咸安区多部门联动发力：审批“绿色通道”全

程代办 90%前期手续，电力部门三天内完成变压器

扩容保障生产用电，人社部门通过线下招聘与直

播带岗精准破解用工缺口，咸安更是为其配套供

应链公司，在厂区 1 公里内建成标准化原料仓储中

心，使采购周期缩短 40%，全方位的贴心服务让企

业安心扎根。

华中工控（湖北）智能装备有限公司是咸安区

重点培育的后备企业，项目推进全程享受靠前服

务。“从厂房装修到设备进场，相关部门全程对接

协调，帮我们解决了审批、用工等不少难题。”该公

司总经理姜忠良说，项目建成后将主攻智能工控

装备，有望明年实现入规。

咸安区委书记李军平说：“下一步，咸安区将

坚持抓产业、抓项目、抓创新，坚持智能化、绿色

化、融合化方向，不断提升发展质效，加快构建体

现咸安优势的‘3+N’现代化产业体系。”

近日，在广东湛江徐闻县的一处金鲳鱼养殖基地，渔民驾驶养殖船投放鱼食。近年来，

湛江大力发展深海远海养殖，带动群众增收致富。 邱新生摄（中经视觉）
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数据拉低就业温度

编辑部：
日前，天津市印发《2026 年高校

毕业生等青年就业服务攻坚行动实

施方案》，在拓宽就业渠道基础上，强

调完善核查机制，通过数据比对、电

话回访等方式，挤干数据“水分”，提

升就业温度。

就业是民生之本，数据是决策

之基。然而近年来，“被就业”、虚假

签约、服务空转等乱象屡禁不止。

有的毕业生在不知情中被登记为

“灵活就业”；有的被记录为岗位推

荐、技能培训，实则从未收到一个电

话、一条短信；更有基层单位将“一

人一策”简化为“一填了之”。这些

“纸面功夫”不仅让毕业生错失就业

机会、政策红利，更以失真数据误导

宏观决策，造成“数字好看、体感不

佳”的现象。

这种现象归根结底是个别机构

和高校看到了就业任务的硬性要

求，忽视了民生服务的温度，将数据

“美颜”当成工作捷径，台账填满即

“交卷”，数据达标即“收官”。加之

离校毕业生处于信息反馈滞后、跟

踪脱节的“管理真空”，客观上给数

据失真提供了可乘之机。

唯有数据精准、动态监测，才能

合理匹配就业资源。这也正是青年

群体急需的暖心服务。

天津市印发的《实施方案》措施

具体、流程闭环、责任到人，通过“一

人一策”压实责任，“摸清家底”“分

类推动”“精准落实”，推动服务机构

从“完成指标”转向“做实服务”。

筑牢就业数据的“防火墙”，要

以真功夫换取“实数据”。核查重点

要聚焦灵活就业、中小企业等领域，

不能仅凭一张“个人声明”“纸面协

议”就盖章认定，要核验社保记录、

比对经营规模、回访服务对象，让数

据注水行为无处遁形。

同时，数据不仅是核查的手段，

更能引导就业方向。各地要为有意

创业的青年推送政策包，为技能突

出的能手对接企业需求，为能力薄

弱的群体提供培训机会。从这个意

义上说，数据既是“证明工具”，又是就业升级的“服务指南”。

当前，各地都在大力稳就业。北京明确数据比对核实去向，

天津突出“一人一策”精准滴灌，河南探索高校互查、第三方调查

联动⋯⋯其目标是要让就业经得起检验、让服务落到实处。

回访走访也要避免“机械式”问答。真正的核查，应当是带

着温度的回访。问的不只是“就没就业”，更是“还有哪些困

难”；看的不只是“是否登记”，更是“帮扶是否到位”。唯有剔除

虚假注水、核实存疑数字、跟踪毕业生的真实去向，才能让数据

回归帮扶就业的民生初心。

记者商瑞于天津
2026 年 8 月 24 日
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技有限公司生产线技有限公司生产线。。
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烤羊师现场烹制丰宁烤羊师现场烹制丰宁

特色采摘式烤全羊特色采摘式烤全羊。。
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