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桂发祥公司科技赋能企业发展——

创 新 讲 好 传 统 美 食 故 事
本报记者 周 琳

在越隆达公司在越隆达公司，，工人在用工人在用工业固废生产太阳能光伏工业固废生产太阳能光伏

管桩管桩。。 （（资料图片资料图片））

桂发祥公司生产车间内桂发祥公司生产车间内，，技师正在进行麻花手工搓制技师正在进行麻花手工搓制。。 佟玉峰佟玉峰摄摄（（中经视觉中经视觉））

“真没想到，传统美食麻花的生产过程

竟然这样智能化。”日前，来天津旅游的杨晓

北体验了天津桂发祥十八街麻花食品股份

有限公司（以下简称“桂发祥公司”）推出的

工业游项目。看到桂发祥公司天津河西生

产基地的标准化生产车间内，现代、高效的

生产线高速运转，他赞叹不已。像小杨一

样，有很多游客循着“天津味道”慕名而来。

多年来，作为“津门三绝”之一的桂发祥

十八街麻花，因其色、香、味、形、品深受消费

者喜爱，入选“天津礼物”特色旅游商品名

单，其制作技艺入选国家级非物质文化遗产

代表性项目名录。目前，桂发祥公司已成为

商 务 部 认 定 的 首 批“ 中 华 老 字 号 ”企 业 之

一。 2023 年前三季度，公司总营业收入达

4.06 亿元，同比增长 109%。

推动智能化生产

1998 年，桂发祥公司自主研发出第一条

电脑程控麻花机械生产线，将传承百年的制

作工艺与现代科技相结合，迈出了企业向现

代化食品工业转化的第一步。2002 年，桂发

祥现代化生产基地落成投产，实现机械化自

动化生产，产量稳步提升。

多年来，桂发祥公司持续推动工艺及设

备优化升级，用电脑程控系统控制煎炸时间

和煎炸温度，运用全自动油脂过滤系统、螺

旋冷却系统、食品在线检测系统等先进设备

优化生产工艺。在保持麻花独特酥脆香甜

口感的同时，提高麻花品质的稳定性和生产

效率。

“从原材料预处理到最终包装环节，整

个生产工艺流程有 10 余道工序，除了手工搓

制成型工艺外，均实现了机械化。像这样的

智能化生产线，我们公司共有 14 条。生产线

全部开启时，年产能可达 7600 多吨，能够保

障天津市 60 多家门店以及全国各地经销网

点的销售。”桂发祥公司生产车间主任王洪

德说。

桂发祥公司不仅在智能化改造方面成

果显著，在数字化转型方面也有诸多创新举

措。桂发祥公司信息部负责人朱勇杰介绍，

“我们通过搭建数据仓库和数据处理及分析

平台，对数据进行整合与管理；建立多层次

管理需求的移动平台，整合协同办公平台与

各业务系统，实现流程优化与自动化；开发

社区团购、小程序矩阵、直播购物等数字化

应用，实现门店数字化智能运营”。

依托数字化管理平台，目前，桂发祥公

司能够充分利用零售终端数据资源，实现会

员数字化、门店数字化、产品数字化、供应链

数字化、生产数字化“五位一体”的全链条数

字 化 智 能 运 营 ，实 现 业 务 模 式 再 造 、转 型

升级。

顺应市场做研发

“我们小时候吃的麻花只有一种，哪像

现在有这么多的口味儿。”年过花甲的刘守

义大爷是土生土长的天津人，更是桂发祥十

八街麻花的忠实粉丝。

刘大爷口中“更好吃、更健康的麻花”，

是 桂 发 祥 公 司 研 发 团 队 分 别 于 2010 年 和

2015 年研发生产的夹馅麻花、益糖麻花。

“为了挑选制作麻花的原料，公司研发

团队经过反复筛选，最终选择了可以抑制蔗

糖在人体内分解和吸收的 L-阿拉伯糖。经

过近百次试验，我们找到了最优配比，研发

出的产品已取得国家发明专利。”桂发祥公

司副总经理兼研发中心主任赵铮说。

随着人们对生活品质及营养健康需求

的不断提升，桂发祥公司顺应市场趋势，不

断创新研发产品，不仅实现产品口感美味，

而且满足了消费者对营养健康的诉求，取得

了一系列研发成果。赵铮介绍，公司通过改

良配方和工艺，将膳食纤维、降低血糖、高优

质蛋白等新食品元素引入传统产品。公司

推出的新产品经过配方和工艺上的调整，大

幅降低了含糖量、含油量，给消费者提供了

更多选择。

近 5 年，桂发祥公司申请的 3 项涉及麻

花核心制作工艺的提升和优化国家发明专

利已全部获得授权。目前，桂发祥共取得国

家发明专利 13 项。同时，公司积极与高校和

科研院所合作，申报并立项的 3 个科研项目

均已顺利结项。

不满足于做强明星产品“桂发祥十八街

麻花”，桂发祥公司还研制开发了近 100 个品

种 的 中 西 糕 点 、休 闲 食 品 、应 季 节 令 食 品

等。公司计划将天津市滨海新区的空港生

产基地原麻花二车间部分区域改造为糕点

及方便食品车间，投入糕点及方便食品生产

线，实现天津特色风味米制点心——糕干的

规模化生产，为未来进一步丰富糕点类别、

发展糕点业务做好产能和技术储备。

融合文旅促发展

近年来，桂发祥公司积极打造消费场

景，创新产品和服务体验，推动品牌营销模

式创新。“我们向公众免费开放桂发祥十八

街麻花文化馆，希望借此让更多人了解桂发

祥的品牌文化和非遗工艺。”桂发祥公司品

牌总监徐燕青告诉记者，文化馆向人们呈现

出十八街麻花自 1927 年创立以来传承发展

的历程，展现了老字号的独特魅力。2023

年，桂发祥十八街麻花文化馆被评选为国家

工业旅游示范基地。

作为老字号协会会长单位，桂发祥公司

还以南楼桂发祥食品广场为载体，以天津地

域特色和老字号传统文化为内核，打造承载

城市记忆和情怀的老字号品牌集合店，建设

起文化特色场景沉浸式消费体验中心。

除了在天津市内与文化融合发展，桂发

祥公司还主动“走出天津，走向世界”，在第

三届中国国际消费品博览会、第十九届中国

（深圳）国际文化产业博览交易会、第六届进

博会等大型展会上频频“露脸”。其兼具传

统元素与国潮时尚的产品包装，吸引着各地

的展商、采购商。徐燕青说，桂发祥公司积

累展会经验，紧跟市场变化和消费升级趋

势，制作创意新颖的文创产品，让消费者耳

目一新。

当前，如何运用好桂发祥这一百年文化

IP，成为桂发祥公司创新前行的重要课题。

近年来，公司在线上探索，通过与头部达人、

推广机构、优质博主等合作引流，促进多电

商平台联动；进一步与抖音、拼多多、视频号

等平台开展合作，运用直播带货、短视频推

介等多种形式开展线上营销活动，实现线上

电商平台与线下实体商业协同发展。

2023 年 10 月，《天津市振兴工业老字号

老品牌实施方案（2023—2027 年）》印发，旨

在促进天津市工业老字号老品牌创新发展、

焕发活力、迭代升级。对此，天津市老字号

协会会长、桂发祥公司董事长李路表示，作

为老字号，桂发祥公司只有在创新发展中不

断进行自我变革、自我发展，才能有更广阔

的发展空间。公司要肩负起振兴老字号的

责 任 ，让 科 技 赋 能 企 业 发 展 ，擦 亮 老 字 号

“津”字招牌，吸引越来越多的人“走近老字

号，走进老字号”。

目前，冰雪旅游和冰雪运动异

常“火爆”，带火了冰雪运动装备产

品的热销。随着冰雪经济持续升

温，多家上市公司开始布局冰雪装

备赛道，行业竞争将更为激烈。冰

雪装备企业必须加快技术创新和产

品升级步伐，满足消费者多样化需

求，才能使企业在竞争中处于领先

位置。

《中国冰雪产业发展研究报告

（2023）》显示，中国冰雪产业进入了

更加稳定、可持续的发展阶段，到

2025 年，中国冰雪产业总规模有望

达到 1 万亿元。经过多年发展，冰

雪装备企业在产品制造、质量管理、

品牌塑造等方面都有很大跃升，与

国际知名企业差距也在不断缩小。

但也要认识到，我国冰雪装备

产业仍面临企业规模小、知名品牌

少、产业链不健全等问题。许多冰

雪装备企业研发人才不足、研发投

入较少、核心技术欠缺。一些高端

冰雪装备市场仍被国外品牌占据。

同时，随着参与冰雪运动人数逐年

增多，普通消费者对冰雪运动装备

的实用性、观赏性、专业性有了更高

要求，消费者希望购买到更具性价

比的冰雪装备产品。

当前我国冰雪装备制造业正处

于快速发展时期，随着冰雪运动的

普及，冰雪市场规模不断扩大，对冰

雪装备的需求逐年上涨。面对冰雪

市场和冰雪装备消费结构优化升

级，我国需要加快培育一批拥有自

主知识产权、具有较高知名度的冰

雪装备制造企业，提升冰雪运动优

质装备供给能力。

首先，企业要顺势而为强化创新。冰雪装备企业要加快

转型升级步伐，克服规模小、底子薄、品牌弱等难题，在满足大

众冰雪运动需求的同时，着力攀登技术高峰，加快自主研发创

新步伐，并进一步加强和高校、科研院所的协同创新力度，通

过创新夯实企业发展根基，向上发展、向新出发，打造属于我

国的冰雪装备高端品牌。

其次，企业需要政策持续助力。近年来，各地为了促进冰

雪产业发展，推出了一系列政策举措。但从企业反馈看，某些

地区冰雪产业发展规划追求“高大上”，脱离发展实际，导致规

划落地难。目前，冰雪装备制造企业仍以中小企业为主，但有

关扶持政策多向规模以上企业倾斜，中小企业很难得到有效

的政策支持。因此，各地出台政策要增强针对性、科学性和持

续性，让处于孵化阶段的企业和中小规模企业真正获得持续

的政策支持。

最后，推动冰雪装备产业链、创新链、价值链升级，企业是

最重要的参与主体。冰雪装备企业要抱团取暖、相向而行、联

合攻关，早日摆脱低水平竞争的困局；要向新出发、顺势而为、

乘势而上，为加快形成冰雪装备产业新质生产力而努力。

越隆达公司专注工业固废循环利用——

废 料 里“ 淘 ”出 绿 色 财 富
本报记者 马呈忠

位于新疆生产建设兵团第八师石河子

市的新疆越隆达再生资源科技有限责任公

司（以下简称“越隆达公司”）加气块生产车

间正处于技术改造阶段。“开春投产后，投

资 4000 多万元技改的新车间将成为公司自

动化生产的样板间。”越隆达公司加气块厂

厂长李伟钟告诉记者，届时生产线工人将

从 60 人减少到 20 人，每日可利用粉煤灰、

炉渣等固体废料生产加气块等建筑材料

3300 多立方米。预计全年产能达 60 万立

方米，可消耗 40 多万吨粉煤灰等工业固废。

多年来，石河子市工业企业运转中产

生的粉煤灰、炉渣等工业废渣废料，源源不

断地通过管道运输至越隆达公司厂区，经

过加工变为太阳能光伏管桩、PC 装配式构

件、混凝土加气块、轻质隔墙板等绿色建

材，实现了大宗工业固废的循环利用。

“利用大宗固废生产绿色建材，需要秉

承绿色发展理念，持续深耕。”越隆达公司

副董事长王文林告诉记者。2003 年，还在

从事装修行业的王文林，去北京某建材博

览会上寻找装修材料时，看到有企业利用

工业固废生产透水砖等建材，想到石河子

市的大宗工业固废有很好的发展前景，便

于 2004 年成立新疆越隆达再生资源科技有

限责任公司。

经过近 20 年的发展，越隆达公司已经

成为新疆工业固废处理领域的领跑者。目

前，公司已在全国建成 9 个生产基地，年综

合利用固废近 510 万吨，产品固废综合利用

率超过 90%，减排二氧化碳 36 万吨以上，生

产各类建材 400 多万立方米，实现产值 10

亿元以上。

越隆达公司大宗工业固废综合利用重

点实验室内，公司外聘专家但建明教授正

在指导工人安装实验设备。让他欣喜的

是，实验室将新添置 X 射线荧光分析仪、

X 射线衍射仪等实验仪器，在服务企业生

产的同时，还可以进行技术研发，提高固废

利用效率。

大宗工业固废循环利用要依靠科技实

现高值化、减量化、无害化发展。脱硫石膏

是燃煤烟气中的二氧化硫经治理后产生的

固废。大量脱硫石膏通过填埋处理的方式

进行降解，不仅占用土地资源，并且在运

输、存放的过程中极易产生污染物，造成一

定污染。现在终于可以把它转换成有用的

建材。研发团队经过长期实验，发现利用

脱硫石膏与粉煤灰、炉渣中的铝、硅等产生

化学耦合反应，可以生产出不怕水的石膏

砂浆，替代目前大量使用的水泥砂浆，为脱

硫石膏的大规模应用打开了广阔市场。

此外，研发团队还瞄准用粉煤灰、矿

粉、水玻璃、烧碱等作为主原料生产地质聚

合物。“地质聚合物是新型低碳绿色胶凝材

料，可以部分替代传统硅酸盐水泥。然而，

地质聚合物经过多年发展依然没能大规模

进入市场，主要因为水玻璃、烧碱等原料成

本过高，价格缺乏竞争力。”但建明教授告

诉记者，经过多年研究，已经可以用电石

渣、芒硝等固体废料替代水玻璃和烧碱，大

幅降低了地质聚合物产品成本。2023 年，

公司生产的炉渣砖每块降低成本 0.1 元，增

效明显。

“固废处理需要紧跟最前沿、最先进的

科技发展路径，才能将大宗工业固废吃干

榨净。”王文林告诉记者，目前，越隆达公司

与清华大学、哈尔滨工业大学、石河子大学

等高校科研机构合作，共同开展工业固体

废料循环利用课题研究。

近年来，越隆达公司持续加大科技研

发投入力度。2020 年至 2022 年，公司投入

研发费用近 2000 万元。目前，公司已完成

和正在实施的科技项目有 29 项，拥有 53 项

授权发明专利、实用新型专利、软件著作

权。公司还成立工业固废综合利用产业创

新研究院，计划 5 年投入 3800 多万元，通过

建立院士工作站、博士工作站集聚高端人

才，加强技术攻关、科技成果转化与示范

应用。

城市发展建设同样需要解决好固废的

循环利用。2023 年 12 月，越隆达公司与新

疆喀什地区莎车县签订“无废城市”建设协

议。公司将在当地配套建设新能源产业

园，发展光伏管桩、风电塔筒以及装配式高

标准农田等产业，利用企业成熟的科研技

术，推动当地工业固废、农业固废以及城市

建筑垃圾变废为宝。

顾客顾客在桂发祥公司直营店内排队购买麻花在桂发祥公司直营店内排队购买麻花。。

佟玉峰佟玉峰摄摄（（中经视觉中经视觉））
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