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中欧地理标志协定的签署，为保加利亚玫瑰精
油进入中国市场提供了保障，并将为这个美丽的国
家带来显著经济效益。

保加利亚有“玫瑰之国”美誉，这个拥有
700万人口的巴尔干国家，玫瑰精油产

量、质量和出口量均居世界第一，
在国际上享有极高声誉，被称

为保加利亚“液体黄金”，
它也是保加利亚的“国

家名片”。
保加利亚玫瑰精

油年出口量在1.5吨
至2吨之间。生产
1克玫瑰精油需要
超过 1000 朵花
瓣；获得1公斤
玫瑰精油需要
3000 公 斤 到
4000公斤玫瑰
花瓣；在气候不
利的年份，甚至
可能需要多达
8000公斤花瓣。

目前，国际上
用于制造香水和香精

的玫瑰精油70%来自
保加利亚。保加利亚玫

瑰公司还是娇兰、香奈儿等
国际知名品牌的供应商，为它们

提供所需玫瑰精油产品。所以，你
可能不知道保加利亚，但你或许已经

用过含有保加利亚玫瑰精油的
化妆品。

“地理标志”强调
的是产品“原产

地”，即认为产品
的质量、特性
或声誉与其
生产的地
理位置有
关。保
加利亚
的“玫

瑰谷”很符合这一标准。
保加利亚中部小城卡赞勒克被称为玫瑰之都，

向西一条绵延100多公里的山谷，是保加利亚种植
玫瑰花最多的地区，被称为“玫瑰谷”。那里土壤肥
沃，气候温和，雨水充足，是世界上最适宜玫瑰生长
的地方。这里的玫瑰最精致、质量最上乘，一直是全
世界顶级的玫瑰精油产地。每年5月中旬到6月中
旬是玫瑰收获季节，身着民族服装采摘玫瑰的花农
随处可见。清晨，一望无际的玫瑰园里弥漫着浓郁
的玫瑰花香，穿着鲜艳民族服装的大人、孩子手提花
篮，边采花边放声歌唱。

保加利亚玫瑰精油之所以享誉世界，与其独特
的采摘方式和传统“奥图提炼法”有很大关系。采摘
玫瑰的最佳时段是清晨，因为每天清晨玫瑰的香分
子不会因阳光照射随水分被蒸发掉，这里早晚温差
较大的自然环境为玫瑰造就了比以往更多的晨露。
晨露越多，越能保护玫瑰的香气不会流失。为了减
少玫瑰油从花瓣中蒸发，还必须尽快运输，加工厂在
接收到花瓣后立即处理，从采摘到蒸馏的最长时间
不得超过15个小时。在保加利亚玫瑰谷采摘的玫
瑰花含油量最大，提炼出的玫瑰精油品质也最佳，其
香味也是其他地区玫瑰无法媲美的。

2014年，保加利亚玫瑰精油已列入欧洲受保护
地理标志名册。保加利亚玫瑰公司的检测实验室作
为全球玫瑰精油标准制定者，代表全球玫瑰精油的
最高认证水准。

近年来，中国对保加利亚玫瑰精油需求剧增，保
加利亚的玫瑰产品公司也越来越多地瞄准中国市
场，两国公司在玫瑰种植和加工方面的合作日益增
多。例如，保加利亚有机玫瑰有限公司已投资500
万欧元与中国合作伙伴在保建立合资公司，生产玫
瑰精油、玫瑰花水面膜等玫瑰产品。目前，合资公司
已拥有100公顷玫瑰花种植田、一家玫瑰蒸馏厂和
一家玫瑰花水面膜生产厂，80％的公司业务面向中
国市场，其业务前景良好。

截至目前，保加利亚化妆品企业已成功参加了
两届中国国际进口博览会。正如当地资深企业家杨
娜所言，中欧签署中欧地理标志协定是保加利亚精
油从业者期待的愿望。将保加利亚玫瑰精油纳入地
理标志协定，这标志着保加利亚玫瑰精油产品可在
中国获得高水平保护，有利于有效开拓中国市场，进
一步推动系列玫瑰产品对华出口，让双方企业获得
更高、更稳定的贸易收入。

玫瑰谷流出“液体黄金”
本报驻索非亚记者本报驻索非亚记者 田晓军田晓军

在中欧双方签署的中欧地理标志
协定中，欧盟各国最为人熟知的特色产
品被列入地理标志协定范围。按照协
定，中国消费者能买到哪些来自德国的
知名产品呢？

德国莱茵地区是优质葡萄酒重要
产地，其种植历史可以追溯到罗马时
期。莱茵地区气候夏季温暖干燥、冬季
气温温和，土壤尤其适合葡萄生长，该
地区主要盛产雷司令（Riesling）这一
白葡萄品种。目前，德国是全世界雷司
令品种主要产区，全德约五分之一的葡
萄园种植该品种，该地区出产的雷司令
葡萄酒因为口感丰满、果香浓郁而闻
名。该地区另一个重要的葡萄酒品种
是黑品诺红葡萄酒。早在14世纪，莱
茵地区就开始种植这种葡萄。该品种
酸度可口，香气浓郁，随着窖藏时间的
增加，口味会变得更加浓烈。

说起德国，不得不提在中国消费者
心中享有盛誉的德国啤酒。此次中欧
地理标志协定当中自然也少不了来自
德国的啤酒。啤酒文化在德国有着举
足轻重的地位。早在公元766年，德国
啤酒就出现在历史文献中。目前，德国
大小啤酒厂已经超过1500家。根据统
计数据，去年德国人均啤酒消耗量为
99.7升，全德啤酒销量达到92亿升。

巴伐利亚州作为德国啤酒文化的
核心地区，凭借慕尼黑啤酒节闻名于
世，每年有将近700万游客前来参加这
一世界级的啤酒盛会。据统计，2019
年德国慕尼黑啤酒节的啤酒消耗量约
为730万杯（升）。

其实，慕尼黑附近的哈勒陶才是德
国啤酒的灵魂所在。这个距离慕尼黑
不远的地方，是世界上最大的啤酒花种
植区，这里出产的啤酒花不仅是德国啤
酒的精华，其出产的啤酒花70%销往全
球各地。

巴伐利亚还是德国“纯酒令”的发
源地。早在1516年，巴伐利亚公爵威
廉四世为了确保啤酒质量稳定，公布了
一项法令，规定啤酒酿造仅能以麦芽、
啤酒花和水为原料，不得添加其他任何
香料。这恐怕应当是世界上关于食品
安全最早的法令了。正是这道法令，造
就了德国啤酒的顶级品质，也正是这项
沿用至今的法令，保证了德国啤酒在口
感、色泽、浓度等各个方面的顶级品
质。一杯纯正的德国啤酒，一场精彩的
足球比赛，这就是德国人享受啤酒文化
的最真实写照。

与德国啤酒一样，德国人对香肠也
情有独钟。据统计，德国每人每年食用
大约30公斤香肠。制造香肠使用的肠

衣60%是天然的，但德
国每年仍需要进口约6万
吨肠衣来满足国人需求。
与国内香肠不同，传统的德
国香肠不加淀粉，仅用纯肉
加调料腌制而成。

德式香肠有1500多种，很多
地区都拥有自己配方独特的香肠，在众
多同类中脱颖而出的便是身形娇小的纽
伦堡香肠。纽伦堡香肠一般只有拇指粗
细，长度只有7厘米到9厘米（一般
香肠为18厘米），每只重量不超
过25克（一般香肠重90克
至110克）。早在1313
年，纽伦堡就有了煎香
肠的传统。到16世
纪末，由于传统的煎
香肠价格过于高
昂，聪明的纽伦堡
人于是创造了

“迷你”香肠，为
世人熟知。

纽伦堡香
肠适合煎炸后
配甜芥末和酸
菜一起吃，以
达到去除油腻
的口感效果。

令人陶醉的酒醇肉香
本报驻柏林记者本报驻柏林记者 谢谢 飞飞

“感谢欧盟与中国刚刚签署的中欧地理
标志协定，这将使更多中国朋友可以畅饮驰
名世界、香甜醇美的托卡伊葡萄酒，我们为
此感到十分自豪！”匈牙利农业部部长纳吉·
伊什特万说。

托卡伊葡萄酒属于甜葡萄酒，因葡萄种
植所在地托卡伊得名。为保证产品纯正和
高品质，自1737年起，该地区葡萄酒就受到
国家保护，规定除瓶装葡萄酒外，禁止其他
地区生产的葡萄、葡萄汁和葡萄酒进入。这
也是世界上第一个封闭式葡萄酒产区。
2002年，托卡伊葡萄酒产区被联合国教科
文组织世界遗产委员会列入世界遗产名录。

以生产托卡伊“奥苏”葡萄酒为主的匈牙
利知名托卡伊葡萄酒生产商巴比奇酒庄所有
者兼首席酿酒师巴比奇·拉斯洛告诉记者：“托
卡伊葡萄酒产区长87千米，宽3千米至4千
米，是一片近6000公顷的山坡地。大陆性气
候、火山灰土壤、充足日照以及靠近河流等地
理特性，能够让雾气沿坡地逐步浸润葡萄园，
造就了托卡伊酿造葡萄酒得天独厚的条件。”

“奥苏”酒是托卡伊葡萄酒中的王冠，数
百年来一直受到欧洲皇室喜爱，2020 年
Decanter世界葡萄酒大赛中就有6家托卡
伊酒庄的“奥苏”酒获奖。

巴比奇·拉斯洛说：“‘奥苏’酒使用受贵
腐霉菌感染的葡萄酿制而成，这种菌丝会穿
透葡萄皮，吸收葡萄内的水分，让葡萄干缩，
但同时又让葡萄保留更高的糖分，比一般葡
萄要晚一两个月成熟，一般在10月底采摘和
酿造，这就是大自然化腐朽为神奇之处。”

“奥苏”酒是世界上为数不多的高甜度葡
萄酒之一，以独特的传统采摘葡萄器具“篓”作
为残糖含量高低的标准，在每瓶酒上都会标出
3篓、4篓、5篓、6篓，其中6篓酒的残糖含量高
达150克/升，普通甜型葡萄酒只有45克/升。

巴比奇·拉斯洛说：“别看酒甜，它却很
健康。托卡伊葡萄酒曾被载入匈牙利药典，
含有天然抗生素青霉素，还检测到含有
5-羟色胺，比其他白葡萄酒要高出两三倍，
用于辅助治疗胃病、抑郁以及不孕症，直到
近几十年才不再列为医生的处方药。”

匈牙利每年大约生产2400万瓶托卡伊
葡萄酒，其中约500万瓶出口。

巴比奇·拉斯洛对进入中国市场充满期
待。他说：“目前每年托卡伊酒区约有30万瓶
葡萄酒出口到中国，但这还远远不够。我们现
在同WINK集团合作，共同建造集托卡伊葡萄
酒生产、文化推广和旅游一体化的DOME酒
庄，进一步提升文化旅游品质，开拓中国市场。”

目前，酿造托卡伊葡萄酒的法定葡萄品
种有6种，每个酒庄都会从中选择3种至6
种葡萄以不同比例用于酿酒，所以每个酒
庄生产的酒口味和品质都不相同。

纳吉·伊什特万表示，在保护托卡
伊品牌和提升托卡伊葡萄酒品质的
同时，还要注意维护葡萄酒产区的
多样性，并非所有小型酿酒厂都要
实行昂贵的技术改造，小酒庄可
以保留自己的独特性。

纳吉·伊什特万最后举起酒
杯说：“干杯，祝我们亲爱的中国
朋友们身体健康！”

王冠下的高甜葡萄酒
本报驻布达佩斯记者本报驻布达佩斯记者 翟朝辉翟朝辉

图① 德国莱茵地区的葡萄园。

（谢 飞提供）

图② 穿着民族服饰的保加利亚美女展示

采摘的玫瑰花。 田晓军摄

图③ 匈牙利最为珍视的民族品牌托卡伊

葡萄酒。 翟朝辉摄

图④ 具有保加利亚民族特色的小瓶玫瑰

精油。 田晓军摄

在这个超长国庆、中秋假期，虽然我们不方便出国旅行，但本月签署的

中欧地理标志协定，不仅可以让大家坐在家里“云游”欧盟各国美景，还能

在自家餐桌上品尝到当地最为人熟知的特色美食，使用上心心念念的佳

品：有在中国消费者心中享有盛誉的德国啤酒；有产自匈牙利托卡伊的高

甜葡萄酒；有来自美丽的巴尔干国家、素有“玫瑰之国”美誉的保

加利亚玫瑰精油，被称为保加利亚的“液体黄金”——

就让我们在这个假期拥抱世界的美景、美食、佳品吧！
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